
Ensalada de Arúgula.....................$190
Arúgula, queso parmesano, jamón serrano
y aceitunas negras y vinagretas de ajo.

Ensalada Capresse........................$190
Cama de espinacas aCama de espinacas acompañada de rodajas 
de tomate  y queso mozzarella fresco, pesto 
verde hecho a base de albahaca, aderezadas 
con una reducción de vinagre balsámico. 
Pregunte por su capresse horneada.

Ensalada Valentina........................$190
Espinaca baby servida en una cama de Espinaca baby servida en una cama de 
betabeles acompañada de nuez 
caramelizada, ajonjolí tostado, vinagreta de 
jamaica, flor de jamaica caramelizada  y 
queso feta.

Ensalada Manzana.......................$190
Mix de lechugas, manzana, almendra, queso 
feta y arúgula con vinagreta de frutos rojos.

Agrega
Pollo a tu ensalada por $67
Atún ó salmón a tu ensalada por $127

Ensalada Tribeca..........................$190
Mix de lechugas, arándanos, cacahuates, 
pera fileteada y queso de cabra. Aderezada 
con una vinagreta de miel de mostaza. 

Ensalada Toscana..........................$190
Mix de lechugas, alcachMix de lechugas, alcachofas, tomate cherry, 
aceituna negra y queso de cabra, 
aderezados con una vinagreta de ajo 
rostizado y vinagre balsámico. 

Ensalada Perusa...........................$190
Mix de lechugas,Mix de lechugas, frutos rojos, ajonjolí, 
láminas de pepino, queso de cabra y 
vinagreta de naranja.

 
Tartar de atún................................$213
CCubos de atún o salmón fresco y vegetales 
macerados en limón y aderezados con una 
vinagreta balsámica y aceite de ajonjolí, 
escabeche de cebollas, morrones y pan 
horneado en casa.

Hongos Asados rellenos de queso de 
cabra............................................$207
Hongos portobello rellenos de queso de Hongos portobello rellenos de queso de 
cabra, acompañados de un salteado de 
vegetales al vino tinto.

Calamares fritos............................$173
Crujientes rodajas de calamar acompañadas 
de aderezo de ajo.

Hongos al vino tinto......................$207
Hongos portobello y champiñones salteados Hongos portobello y champiñones salteados 
al vino tinto, acompañados de espuma de ajo 
y pan horneado en casa.

Antipasti.......................................$219
TTabla con queso madura Grana Padano con 
denominación de origen italiano, salami, 
jamón serrano, peras, queso de la casa, 
queso manchego, cabra, parmesano y pan 
horneado de la casa.

Tartar de betabel..........................$196
Cubos de betabel macerados en limón y 
vinagre balsámico acompañados de 
escabeche de morrones, acompañadas de 
chips de camote. 

Papas al romero............................$100
PPapas fritas en aceite de romero y hierbas 
finas acompañadas de aderezo de ajo.

Hongos Asados rellenos
de camarón ..................................$213
Hongos portobello con salteado de 
camarones en salsa de morrones asados.
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Fettuccini en salsa pomodoro......$213
Fettuccini en salsa hecha a base de tomates 
y vegetales salteados. Acompáñala con pollo 
o camarón.

Fettuccini Carbonara.....................$219
Fettuccini en salsa tFettuccini en salsa tradicional hecha a base 
de tocino, espárragos, cebolla y crema.

Fusilli en salsa pesto.....................$213
Fusilli en salsa pesto hecho a base de 
albahaca. Acompáñala con pollo o camarón.

Fettuccini alfredo..........................$213
Fettuccini en salsa cremosa de queso Fettuccini en salsa cremosa de queso 
parmesano y vino blanco. Acompáñala de 
pollo o camarón.

Spaghetti frutti di mare.................$219
Hecha a base de camarones, salsa de 
calamares, aceituna kalamata, salsa de 
tomate, chile de árbol y vino blanco.

Spaghetti 4 Quesos.......................$213
Salsa hecha a base deSalsa hecha a base de vino blanco, queso 
parmesano, queso de cabra y queso azul. 
Acompáñala con pollo ó camarón.

Spaghetti Pesto rojo.....................$213
Salsa pesto hecha a base de tomate 
deshidratado  y tomates cherry. Acompáñala 
con pollo o camarón.

Spaghetti Arrabiata......................$213
Hecha a base de salsa pomodoHecha a base de salsa pomodoro, cebollas 
cambray, chile de árbol, ajo y vino blanco. 
Acompáñala con pollo o camarón.

Lasagna tradicional.......................$213
Hecha a base de salsa boloñesa, salsa 
bechamel y mezcla de quesos. 



Toscana........................................$242
Tomate deshidratado, cebolla caramelizada, 
aceituna negra, pepperoni.

Hummus...................................$242
Crema de puré de garbanzo, tomate cherry, 
alcachofa y arúgula fresca.

IbéricaIbérica........................................$242
Jamón serrano, arúgula fresca, queso 
parmesano fresco, aceituna negra, aceite de 
oliva y balsámico.

Margarita....................................$242
(Bajo disponibilidad)
Tomate fresco, queso de cabra, albahaca.

EspecialEspecial......................................$242
Queso de cabra, alcachofas, espinacas 
horneadas.

Carnes..........................................$242
Pepperoni, salami, carne molida, jamón.

Reina............................................$242
Cebolla caCebolla caramelizada, champiñón, 
pepperoni, mozzarella.

Vegetariana.................................$242
Champiñón, aceituna negra, cebolla morada, 
tomate deshidratado, espinaca fresca.

Diabola........................................$242
Pepperoni, chile de árbol, pimiento morrón.

BellaBella Dama....................................$242
Tomate deshidratado, pepperoni, queso 
mozzarella.

Pepperoni Mezcla de Quesos.......$242
Pepperoni, queso de cabra, queso 
mozzarella.

Vulcano.......................................$242
Tomate deshidratado, carne molida, 
pepperoni, jalapeño.

SicilianaSiciliana.......................................$242
Pepperoni, aceituna negra, tomate 
deshidratado, espinaca fresca.

4 Estaciones................................$242
Salami, morrón, champiñón, aceituna negra.

Hawaiiana...................................$242
Jamón, chile jalapeño, piña. 

InspiInspiración...................................$259
Alcachofa, queso feta, hongos portobello, 
arúgula fresca.

Marinera....................................$259
Camarón, atún, pimiento morrón, hongos 
portobello.

Pepperoni...................................$242
Queso de la casa y abundante peppeQueso de la casa y abundante pepperoni. 

Quesos.......................................$242
Queso azul, queso parmesano, queso de 
cabra, queso feta, arúgula fresca.

Perusa........................................$242
Queso de cabra, crema, pera, cacahuates, 
miel, arúgula fresca.

Lo Alto..........................................$248
Queso azul, cebolla caramelizada, espinaca 
horneada, aceite de ajo.

Mexicana.....................................$259
Camarón, tocino, chile jalapeño, cebolla 
morada.

CipollaCipolla..........................................$242
Queso de cabra, cebolla caramelizada, 
tomate deshidratado.

Salmón.........................................$259
Salsa blanca, salmón laminado, espinada 
fresca y miel.

Mariscos......................................$259
Salsa pomodoSalsa pomodoro, calamar, mejillón, 
camarones salteados al vino blanco, arúgula 
fresca.

3 ingredientes a elegir...............$242
Pepperoni, jamón, carne, tocino, salami, queso de cabra, queso mozzarella, queso azul, queso
parmesano, queso feta, jalapeño, tomate deshidratado, cebolla morada, cebolla caramelizada,
aceituna negra, champiñones, piña, pimiento morrón, atún, espinaca, arúgula, alcachofa. (Ordena tu pizza mitad y mitad)

Salsa a elegir
Pomodoro: Hecha a base de tomates frescos, vino y ajo.    Pesto: Hecha a base de albahaca.

IngredieIngrediente Extra $20 | Órden de pan $20 | Camarón y atún extra $52                                                                   *Nuestros precios incluyen IVA

Refrescos(Marcas Coca Cola)....$30
Limonada Natural.........................$30
Frutos Rojos Natural....................$45
Frutos Rojos Mineral....................$50
Limonada Mineral.........................$35
Naranjada Natural........................$30
NaNaranjada Mineral........................$35
Té Shake .......................................$30
Té de coco......................................$30
Agua  embotallada........................$25
Agua mineral.................................$30
Agua Perrier..................................$47
Cocoberry.....................................$45
CCafé americano............................$45
Capuccino.....................................$50
Expresso.......................................$44

Tiramisú........................................$110

SUC. MARANATHA  
BLVD. EULALIO GUTIERREZ 5544

844 136 19 56 

SUC. PLAZA NOVVA 
BLVD. JESÚS VALDEZ SÁNCHEZ 5330
844 688 59 76
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